GRUNER VELTLINER SEKT BRUT

SEKT trocken
. ] A
Artikelnummer: 2538 (AL

Noturkand

DE-OKO-006

Bereits 1738 ist der Griine Veltliner in einer alten Weinbergsrolle als groBflachig
angebaute Rebsorte in unseren Weinbergen dokumentiert. Mit diesem Sekt kniipfen
wir an diese fast 300 Jahre alte Tradition an und prasentieren den Griinen Veltliner
erstmals als flaschengegorenen Sekt in Brut.

82° Oechsle. Im Glas zeigt er sich in hellem Goldgelb mit feiner, lebendiger Perlage. In
der Nase verbinden sich Aromen von griinem Apfel, reifer Birne und Zitrusfriichten
mit der fur den Veltliner charakteristischen feinen Wurze und einem Hauch weifen
Pfeffers. Am Gaumen wirkt er frisch und prazise, mit saftiger Frucht, feiner Mineralitat
und einem tfrockenen, eleganten Nachhall.

Ein charaktervoller Sekt als Aperitif und vielseitiger Begleiter zu Fisch, Meeresfrichten,
hellem Fleisch oder feinen Vorspeisen.

Jahrgang: 2025

Rebsorte: Griiner Veltliner
Herkunft: Wirttemberg, Deutschland
Boden: Keuper
Flaschengrofe: 0,75

Alkohol: 12 % vol.
Restzucker: 9,4 g/l.

Saure: 53 g/l
Reifepotenzial: bis 2033
Serviertemperatur: 6 bis 8 Grad
Hinweis: Enthalt Sulfite
Brennwert je 100ml: 306 kl/73 kcal

Lebensmitteltechnische Hinweise:




